


VORWORT - EDITORIAL

Cliens ames,
N lebe Freande des Etoass,
biewe Eloasser,

Der franzosische Zeichner, Karikaturist und Kinderbuchautor Tomi Ungerer
ist tot. Der Elsdsser, der in Stralburg 1931 geboren wurde, starb am 9. Feb-
ruar 2019. Ich traf ihn in Frankfurt und wir redeten iiber seine Ausstellung
im Caricatura Museum. Ungerer nutzte seine Zeit in einem Mafle, wie es ei-
nem Mann seines Alters nur moglich war: fiir die in Irland lebende Familie,
aber auch fiir seine Heimatstadt Straf8burg, wo es seit 2007 das Tomi-Unge-
rer-Museum gibt, fiir Reisen nach Paris und endlich auch wieder nach New
York, aus dem er in den siebziger Jahren vor der Bigotterie der Amerikaner
geflohen war, fiir zahllose Ausstellungen, natiirlich weiterhin fiir seine Kunst,
die keinen Stillstand duldete — grofe Collagebilder waren seine letzte Entde-
ckung-, und fiir Gesprache. Er war stolz auf seinen Akzent und seinen Namen.

Ein grofler Elsdsser ist von uns gegangen. Tomi Ungerer nicht nur ein grofler
Kiinstler, er verkorperte auch die Komplexitit des Elsass, seiner Doppelkultur.
Im Zweiten Weltkrieg wurde der Familie ihre franzdsische Sprache verboten
- sowie nach Kriegsende dann durch die Franzosen nicht nur die deutsche,
sondern auch die eigentliche Sprache der Heimat, das Elsdssische. Ungerer hat
dariiber spéter immer nur in grofiter Bitternis gesprochen; er nannte die je-
weiligen Sprachverbote ,,Kulturverbrechen®, und sein lebenslanges Bemiihen
um die Auss6hnung zwischen Frankreich und Deutschland riihrte aus dieser
Erfahrung.

2019 hatten wir bereits zwei Stammtische: Dreikonigstreffen im Januar und
Jahreshauptversammlung mit Besichtigung der Brauerei Glaab im Februar.
Nun geht es weiter mit interessanten Besichtigungen wie Opelwerk im Mirz,
Schlof3 Braunshardt im April, Kaiser-Dom in Frankfurt im Mai, Rundfahrt mit
der Thermine in Wiesbaden im Juni und 2. Alsace-Fan-Day. Wie Sie sehen, ru-
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hen wir uns nicht aus, sondern bleiben unseren monatlichen Stammtischen treu.
Schon jetzt wiinsche ich allen unseren Lesern und Freunden des Elsass ein
wundervolles Osterfest.

Un des plus illustres alsaciens a I'étranger nous a quittés : Tomi Ungerer, ci-
toyen du monde, dessinateur, illustrateur et auteur strasbourgeois est décédé
le 9 février 2019 en Irlande, ou il vivait retiré avec sa femme Yvonne et sa fille
Aria. Toutes nos pensées vont bien stir a sa famille et a ses proches. Citoyen
du monde, car ce personnage génial nous a laissé le logo de notre associati-
on internationale avec la cigogne tenant dans son bec le monde. Mais il était
venu plusieurs fois a Francfort, et notamment en 1994 pour inaugurer la Se-
maine Alsacienne, et, a cette occasion, il nous a laissé ce magnifique tableau
qui symbolise notre association et que vous retrouvez toujours sur la derni-
ere page de notre bulletin trimestriel. Pour féter le 25¢me anniversaire de cet
événement, je I'avais invité pour inaugurer notre Semaine Alsacienne de 2019.
Cet artiste trés contestataire était trés attaché a sa ville natale, Strasbourg, ré-
gion frontaliere qui a toujours joué un role important dans les relations avec
I’Allemagne. Pour cela il nous a laissé un grand nombre de caricatures sym-
bolisant 'amitié Franco-Allemande avec le drapeau francais et allemand.
Germania et Marianne : aujourd’hui,-deux dmes qui dansent une valse a
trois temps-, la réunification n’est pas facile apreés des siecles de guerres et
de confrontations. C’est mieux 'entente que la haine. Tout se passe et tout a
une fin, nous sommes fréres et sceurs et rien ne peut nous séparer disait-il.
Le rythme mensuel de nos rencontres continuent et nous vous propo-
sons d’intéressants Stammtisch : en mars la visite de Opel a Riisselsheim, en
avril le chateau de Braunshardt, en mai la visite de la cathédrale de Francfort,
en juin la visite de Wiesbaden en petit train (Thermine) avec la 2éme ren-
contre mondiale du Alsace-Fan-Day sur la place de la mairie a Wiesbaden.
Mais comme tous les ans, nous préparons, dés a présent, notre traditionnelle
Semaine Alsacienne qui aura lieu du 11 au 15 septembre sur la Paulsplatz a
Francfort.

Hndné Fricker

Président

EDITORIAL



AGENDA

Agenda
Riickblick SchloB Braunshardt
Rezept i

Mittwoch,

Donnerstag,
Bloc Note

Frankfurter Dom
Spiele i Sonntag,

Wiesbaden
und Alsace Fan Day
HUMOUR -
Johanna zum Papa: Ich wiinsche
mir als Geschenk ein Pony zum
Geburtstag. .
Ordnung. - JO-
- Papa: Geht in . :
hanna: Wirklich, ich liebe dich
iiber alles!
- Papa am Geburtstag: S0 Johan-
na, dein Friseurtermin steht.

Ausflug ins Elsass
nach Hochfelden

Donnerstag, : Grillabend

Samstag, : Ausflug mit
der UIA nach Colmar

: Elsiasser Woche

Toto

Der Verein iibernimmt keine Haftung fiir die

La maitresse [ ends les copies de la Inhalte eingereichter Manuskripte.

dernére dictée.
- Toto, tu as écrit «I1 alla dans le

N
shampoingy. Celane veutrien dire!

’ s qui
_ Mais madame, c’est vous ¢

’ dit ! ‘
-1 ?\;,(f; Toto. Moi j’ai dit «Il alla
dans le champ», point.

Si chers lecteurs, vous en étes arrivés jusque 1a et que vous avez pergu des erreurs d’orthographe, je vous invite a me les
signaler, non par gout de I’arbitraire, mais par respect pour la subjectivité de chacun !

Unsere Lieblingsrestaurants

Restaurant
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Cuigine francaiss

L TrPheneil LS

wWalhw . restaurantknoblauehfrankfurt.de
Graufenstraliie 39 « GI1AD Frankfurt am Hain (Wesmeng) = Te

Monteg bis Freiteg 12.00 - 14,00 whd

{9y X2 28 FR
b 1820 Uk

Offnungszeiten: Montag bis Samstag: von 18 Uhr bis 22:00 Uhr Sonntag Ruhetag
Sommerringstrasse 4, 60322 Frankfurt am Main Tel.: 069 95 20 93 60

kontakt@chezmamie.de

I’Alsace -

Au
“Grand Air”
avec
Laurent & Stéphane

. Laurent Maillet & Stephane Proisy .
Le-Méle-Strafle 24 . 61462 Konigstein . gastrofrance@gmx.de
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DEZEMBER 2018
KLEINMARKTHALLE

Unser vorweihnachtlicher Stammtisch fithrte uns
am 13. Dezember in die ,,Hall, d.h. in die Klein-
markthalle, das ,Béauchlein von Frankfurt®. Da
das Interesse an einer Fithrung durch dieses be-
liebte Kleinod sehr grof3, das stimmliche Durch-
setzungsvermdogen bei einer Gruppe von iiber 30
Teilnehmern jedoch etwas begrenzt ist, wurden
wir durch zwei charmante ,,Fithrungskrifte® zwei-
geteilt. Vor dem kulinarischen Rundgang durften wir uns die Geschichte die-
ses tiberdachten Marktes ,,einverleiben®

Die in den Jahren 1877-1879 erbaute alte Markthalle mit
einer Grofe von 4.000 m” und ca. 470 Verkaufsstinden
wurde 1944 bei schweren Bombenangriffen auf Fran-
kfurt zerstort. Der Wiederaufbau in Form eines Stahls-
kelettbaus von 100 Metern Lange und 20 Metern Hohe
auf 1500 m* mit einer Tageslicht bietenden Glasfassade
erfolgte 1954. Im Jahr 2000 wurde die Halle unter Denk-
malschutz gestellt.

Heute bieten 63 Héndler an 156 Marktstanden frische Lebensmittel von bes-
ter Qualitdt, regionale Spezialititen (z.B. Griine Sof3e), italienische, spanische,
orientalische Produkte, sowie Fleisch, Gefliigel, Fisch usw. an. Auch findet
man eine grofie Auswahl an Blumen, Pflanzen und Samereien.

Nach der Historie konnten wir uns anhand eini-
ger Kostproben (Spezialbrot, Handkése, Salami,
Schinken vom Pferd, stile tiirkische Spezialita-
ten) von der Qualitit der angebotenen Waren
tiberzeugen. Mit einem guten Tropfen beendeten
wir einen interessanten und
gelungenen Nachmittag.

THEA FRICKER

RUCKBLICKE

Une trentaine de membres se sont retrou-
vés pour visiter Les Halles (le Petit Ventre
de Francfort), un marché couvert au centre

de la ville. Aprés la destruction de I'ancien
batiment par des bombardements en mars
et octobre 1944, la reconstruction débuta
en 1953, par une construction en métal de
100 metres de long et 20 metres de haut de
1 500 m” avec une facade en verre laissant

pénétrer le jour. Ces halles sont maintenant classées ,monument historique®
A lentrée ,Hasengasse” se trouve une magnifique fresque représentant les di-
vers corps de métiers : le tonnelier, la maraichere, le boulanger etc. composant
autrefois les marchés.

E————

“Et llegt was In der Lufi:
.o Mandel- and Flammkucheaduft.”

Auf allen Strafenfesten
In Frankcfurt: ﬁﬁm




Ensuite ce sont 156 magnifiques stands
dépicerie fine de haute gamme, de pri-
meurs aux fruits abondants, de produits
orientaux, de délicatesses italiennes, es-
B pagnoles ou autres, de produits bio, de
biscuits, de poissons, de viandes, de vo-
lailles, mais aussi de fleurs qui ont attiré
notre attention, sans oublier les stands de
gastronomie.

De nombreux stands sont transmis de
génération en génération et cest ici aussi que fut créé le sachet de Griine Sofle
contenant les 7 herbes nécessaires a la préparation.

Nous dégustons un pain spécial, un Handkase,
de la charcuterie de cheval, des spécialités su-
crées turques.

Un apres-midi trés intéressante et réussie !
YVONNE CHAUMIEN

RETROSPECTIVES

JANUAR 2019

DREIKONIGSTREFFEN IM CAFE MERCI IN KRONBERG
Neues im Café Merci

Wie auf der Home Page des Café Merci kurz
angedeutet ist dort ein Generationswechsel
im Gange. Ende vergangenen Jahres hat Ali-
na Kliigling die Geschiftsfithrung tibernom-
men und somit ihre Mutter in dieser Funk-
tion abgelost. Thr wiinschen wir sowohl viel
Mut als auch viel Erfolg.

Anja Kligling und Thomas Herbst haben Wert
darauf gelegt, beim Treffen der ,Galette des
Rois® vorbei zu schauen und haben sich dari- §
ber gefreut, mit altbekannten Freunden in ge-
spannter Atmosphire plaudern zu koénnen. Es
wird von unserer Seite der Wunsch geduf3ert,
dass zukiinftig
Frau Anja Kliig-

anstaltungen des Elsdsser Clubs melden. Schlief3-
lich gehoren sie zu den ,,jiingeren Mitgliedern®
ﬁ ROBERT CARON

RUCKBLICKE



10

GALETTE DES Ro1s DU CLUB DES ALSACIENS
ET AMIS DE PALSACE LE 6 JANVIER 2019

1¢ sa manifestation traditionnelle o de nom-
our se présenter leurs veeux au début du mois
etrouvés comme a l'accoutumée au Café Mer-
possibilité offerte de garer sa voiture en sous-
10us avait été réservée ont été toutes occupées,
a eu du succés. Madame Pascale Trimbach,
fort, nous a fait 'honneur de sa participation.
s par le Café Merci selon une recette francaise.

Elles étaient excellentes. Le club en a offert une ou plusieurs parts a chacun
des participants.
ROBERT CARON

Michel Oifen Moniag Rubictag
Farer-Frednch- Fromenade 543 [ Rl -l AnfTage fur Veranstattungan
63348 Bad Hombury [ R fotis Bt ol 7= !
B S pntracyen Fur Yeranstaungan:
B Ted 0613 J 65 48 1
Fir = 65 48 0
infogotihas-revaurant . da

Fesenserungedn erbaten unter.
Tl D61 TR B 00-04
Fax D61 TANA 29105

LF HAUS
Gebffnet :1.3?&;3.013;.1& m:rl R EST A U H A N T m Lr::rmar-:-r.eﬁ auf unserer

st | M K U R PARK n-.g;n"ﬂlns-rul:l"m't.ﬂt

FEBRUAR 2019
DIE MITGLIEDERVERSAMMLUNG DES VEREINS UBER DAS
GESCHAFTSJAHR 2018 FAND AM 21. FEBRUAR 2019 STATT

COMPTE-RENDU DE L’ASSEMBLEE GENERALE DU CLUB DES AL-

SACIENS LE 21 FEVRIER 2019
Protokoll der Mitgliederversammlung des Club des Alsaciens-Freunde des Elsass e.V. vom 21.
Februar 2019

Der Prasident André Fricker erdffnet die Mitgliederversammlung und begriifit die zahlreich
erschienen Mitglieder, die sich in die Anwesenheitsliste eingetragen haben. Er stellt fest, dass
die Versammlung ordnungsgeméf3 einberufen wurde und beschlussfihig ist und geht zur Ta-
gesordnung tiber.

TOP1l.a Geschaftsbericht
auf das Jahr 2018

- Wir hatten insgesamt 13 Veranstaltungen/Stammtische

des Vorstands und Rickblick

0 Januar: Galette des Rois Dreikonigstreffen im Cafe
Merci in Bad Soden.

0 Februar: Jahreshauptversammlung und Struwwelpeter-

Museum

Mirz: Goethe Haus

April: EIOPA

Mai: Gotisches Haus in Bad Homburg

Juni: Kulissenfithrung im Staatstheater in Wiesbaden und Ausflug ins Elsass
Juli: Grillabend im Golf Haus Rest. Bad Homburg

August : Jahreshaupt. Vers. der Int. Vereinigung der Elsasser in Hochfelden
September: Elsasser Woche auf dem Paulsplatz

Oktober: Kulinarischer Rundgang durch das Bahnhofsviertel

November: Riesling-Abend

Dezember: Kleinmarkthalle

© O 0 o0 o0 o0 o0 o o o

Vorstandssitzung

Um die Veranstaltungen vorzubereiten hat der Vorstand

6 Vorstandssitzungen durchgefiihrt

an verschiedenen Orten: hauptsichlich bei unseren Forder-Mitgliedern.
Dank an alle Mitglieder, Dank an das Komitee fiir die gute Unterstiitzung,
danke an alle Helfer der Elsasser Woche

Begriifiung der neuen Mitglieder Gisela Peickner und Manfred Henss

© © © ©

- Kommunikation
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- Veroffentlichungen des Blatt’] (3 gedruckte Ausgaben April, Juli, Dezember)
im Format A5

10 Newsletter in Form von Blitt’] fiir das Jahr 2018
Ausblick fir 2019

Die Hauptversammlung ist bereits die zweite Veranstaltung im Jahr 2019

Januar Dreikonigstreffen

20. Marz OPEL

17. April Besichtigung von Schloss Braunshardt

16. Mai Frankfurter Dom

23 Juni: Tour durch Wiesbaden und Alsace Fan Day

28. Bis 30. Juni Ausflug ins Elsass Pays de la Zorn und Hochfelden

4. Juli Grillabend in Bad Homburg

Sept. Elsdsser Woche vom 11. bis 15. Ich appelliere an alle Mitglieder des Vereins,
wiahrend der Elsdasser Woche an unserem Stand auszuhelfen.

0 Dezember Fahrt mit der Historischen Eisenbahn nach Straflburg und Besuch des
Weihnachtsmarktes

© O 0 o0 o0 o0 o0 o 0o

TOP1 b Bericht des Schatzmeisters und Entlastung:
Robert Caron prisentierte seinen Jahresbericht und wurde entlastet
TOP 2 Bericht der Kassenpriifer und Entlastung: gepriift am 31. Januar
Viviane Rouviere und Bodo Miiller
Entlastung der Kassenpriifer.
TOP 3 Wahl der Kassenpriifer fiir 2019
Viviane Rouviére und Nicole R6big wurden einstimmig gewdhlt
TOP 4 Beschlussfassung tiber die Entlastung des Vorstandes
Der Vorstand wurde entlastet
TOP 5 Festlegung des Mitgliedsbeitrags 2019

Ist 2018 festgelegt worden auf 60 € fiir Singles- 90 € fiir Paare- und 250 € fiir For
dermitglieder

TOP 7 Verschiedenes

Ende der Jahreshauptversammlung um 18.15 Uhr und Einladung des Clubs zu einem Glas
Crémant und Abendessen im Beisein von Frau Glaab im Rémischen Kaiser

Ende mit einem Zitat von Konrad Adenauer:

»Nehmen Sie die Menschen wie sie sind, andere gibt es nicht.“

ASSEMBLEE GENERALE

BESICHTIGUNG DER BRAUEREI AM 21.02.2019

Frau Glaab, Ehefrau des jetzigen Eigentiimers und
Franzoésin, fiihrte uns durch die Glaabsbrdau GmbH &
Co. KG in Seligenstadt, eine der éltesten bestehenden

Bierbrauereien Stidhessens und die einzige Privat-
brauerei im Rhein-Main-Gebiet. Das Brauhaus Zum
Romischen Kaiser wurde 1744

vom Ratsherrn Johannes Ruf und
seiner Gattin in Seligenstadt gegriindet und ist heute noch
Stammbhaus. Es folgten die Familien Ruf, Weidner, Wissel
bis 1891. Ferdinand Glaab, Urgrof3vater des derzeitigen Ges-
chiftsfithrers Robert Glaab, heiratete Mariechen Wissel und
gab der Brauerei den heutigen Namen.

Seine SO6hne Ferdinand und Jakob traten ab 1920 dem
Familienunternehmen bei. 1931 erwarb die Brauerei das
patentierte Verfahren fiir das von Ferdinand Glaab und Fritz Lux entwickelte
Malzgetrank Vitamalz. Nach dem Ausscheiden des Partners Jakob Appelmann
griindete Ferdinand Glaab mit seinen Sohnen die Glaabsbrdu F. Glaab & Co.
Nach seinem Tod im Jahr 1939 iibernahmen seine S6hne die Leitung der Braue-
rei. Nun wird das Unternehmen in der neunten Generation von Robert Glaab
gefiihrt.

1999 wurde ein neues kellertriibes Bier (1744 Kellertriibes) eingefiihrt.

Um ihre Identitét als traditionsreiche Familienbrauerei zu starken, wurde 2004
das gesamte Biersortiment auf Biigelverschlussflaschen umgestellt. 2006 wurde
der Dampfkessel erneuert, um die komplette Warmeerzeugung auf den neues-
ten Stand zu bringen und den CO2-Ausstof3 erheblich zu senken. Zu diesem
Projekt gehort auch eine 2007 neu installierte Kélteanlage, die mit dem Ein-
satz eines neuen ammoniakfreien Kaltemittels sowie durch die Energieeinspa-
rung eine umweltfreundlichere Kélteversorgung fiir den gesamten Brauprozess
gewiahrleistet.

Um die heimische Wirtschaft zu férdern wurde seit 2006 eine Zusammenar-
beit mit Landwirten aus der Region ins Leben gerufen, um Braugerste fiir die
Glaabsbriu Bierspezialititen direkt vom Erzeuger zu beziehen.

JAHRESHAUPTVERSAMMLUNG
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2015 wurde die Produktionsstétte der Braue-
rei umgebaut und modernisiert. Die Glaabs-
brau investierte insgesamt 3,2 Mio. Euro.

Seit April 2017 wurden die Biere wieder in
Flaschen mit Kronkorken abgefiillt, mit Aus-
nahme des.

»Kellertriibe 1744, Alle Rechte und Lizen-
zen fiir Vitamalz wurden September 2016
an die Krombacher Brauerei verkauft.

Nach der Verkostung eines neuen Bieres -
direkt vom Fass — wurden wir zum Saal fiir die Hauptversammlung gefiihrt
‘ und dort mit Getrdnken und Bretzeln bewirtet.
Die Glaabs Brauerei beschenkte uns auferdem
mit einem 6er Pack Bier. Wir danken fiir eine
tiberaus interessante und lehrreiche Fiihrung.

§ Am 15. und 16. Juni 2019 wird die Brauerei

g Glaabs ihr 275. Jubildum auf dem Marktplatz
in Seligenstadt feiern.

YVONNE CHAUMIEN
Visite de la brasserie Glaabsbriu le 21.02.2019 a Seligenstadt

Les membres du Club des Alsaciens ont le plaisir de faire une visite guidée
avec Mme Glaab, francaise, épouse de l'actuel directeur de Glaabsbrau.

En 1744, Johannes Ruf et son épouse construisent a Seligenstadt la brasserie

« Zum Romischen Kaiser ». (On y dinera plus tard), qui est encore aujourd’hui
le siége de « Glaabsbrau ».

En 1931, la brasserie acquiert le procédé de la boisson au malt VITAMALZ,

mis au point par Ferdinand Glaab I.

Robert Glaab, fils de Richard Glaab, rejoint la
société a I'age de 33 ans en 9¢me génération.

En 1999, une nouvelle « Kellertriibe Bier » (1744
Kellertriibe) est introduite.

En 2004 Iensemble des gammes de bieres est mo-

difié pour des bouteilles a bouchon mécanique.

En 2006, la nouvelle chaudiére a vapeur est
renouvelée pour réduire les émissions de CO2.
Egalement un nouveau systeme de réfrigéra-
teur sans ammoniac est installé en 2007. Dans
la méme année une collaboration avec des agri-
culteurs de la région est lancée pour obtenir de
lorge de brasserie spécialement pour Glaabs-

brau.

En 2015 Glaabsbrau investit 3,2 millions deuros
pour la conversion de I'installation de production.
VITAMALZ est vendu a Krombacher en 2016.

Les bieres Glaabsbriau sont produites dapres la
pureté houblon + malt exigés et consistent en stan-
dard : Pils, export, Hefeweizen, des biéres spéciales
et de saison comme : Kellertriibe, Doppelbock et
des bieres artisanales.

Pendant toutes ces explications, nous avons locca-

sion de gotter une biere nouvelle directement du tonneau, de garder le verre
comme souvenir, de manger des Bretzels toutes fraiches et de gouter d’autres
bi¢res en bouteille. Nous sommes treés gatés avec a la fin loffre d’un 6 pack de
biéres diverses Glaabsbriau pour chacun.

Pour finir la soirée, nous nous retrouvons donc au Romischen Kaiser en grand
nombre avec Mme Glaab pour diner et finir cette belle et intéressante soirée.

Le 15/16 juin 2019 Glaabsbrau féte ses 275 années sur le Marktplatz de Seli-
genstadt.

CHANTAL REISS
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OPELBESICHTIGUNG IN RUSSELSHEIM
Lusine OPEL de Riisselsheim est la plus
importante du groupe éponyme. La vi-
site a été commentée par un excellent
guide. Les déplacements se sont faits
par autobus.

Tout d’abord I'historique a été évoqué
dans le cadre de la visite du petit musée
del'usine. Le fondateur, Adam von Opel
particuliéerement ingénieux commenga par l'installation d’'un
atelier de fabrication de machines a coudre en

1888, déja a Riisselsheim, continua par la fabri-
cation de cycles puis d’automobiles a partir de
1899. Lusine OPEL de Riisselsheim comporte
actuellement une chaine complete de fabrica-
tion et montage de véhicules congue pour en
produire 360 par jour ouvré. Elle emploie

15 000 personnes. Sur le site de Riisselsheim
sont implantés également le bureau détudes du
groupe et un centre d’apprentissage d’'une capa-
cité d’accueil de 450 « Apprentis ».

Nous avons été guidés d’abord vers lembou-
tissage des tdles pour lélaboration des carrosseries. Ensuite
nous avons été amenés a l'atelier dassemblage final. Clest la
ou seffectue entre-autre la dépose de la carrosserie préalable-
ment peinte sur les trains avant et arriére
déja équipés. Disons ici quun véhicule est
constitué denv. 6000 — 8000 pieces, que sa
fabrication nécessite presque une tonne de
tole d’acier et que la durée moyenne d’un
assemblage est denv. 16 heures. Lexcursion
se termine par lobservation a partir du bus
du test des voitures finies sur la piste dessais, nous avons été
reconduits ensuite au batiment d’accueil. ROBERT CARON

RETROSPECTIVES

BESICHTIGUNG DES OPELWERKS IN RUSSELSHEIM

ge=— Am 20. Mirz 2019 besuchten ca. 30 Mi-
tglieder unseres Clubs das Opelwerk in
Riisselsheim. Bei einer ca. zweistiindigen
Werkstour erhielten wir nach einer Dars-
tellung der Historie von Opel interessante
Einblicke in die Produktion (Montage)
eines Autos. Adam Opel, ein genialer Tiift-
ler griindete das Unternehmen 1862 in Riis-
selsheim. Zuniachst wurden Nihmaschinen
hergestellt, spiter folgten Fahrrider und
Motorrader. 1899 begann das Unternehmen
mit dem Automobilbau. Wihrend der Wirtschaftskrise nach
dem ersten Weltkrieg wurde Opel an die amerikanische Firma
General Motors (GM) verkauft. Seit August 2017 gehort das
Unternehmen zur franzdsischen Gruppe PSA (Peugeot). In der
Oldtimer-Werkstatt, der ersten Station der Werkstour, konnten
wir Exemplare aller seit Beginn des Unternehmens produzier-
ten historischen Automobile, die zum grofden Teil noch heute
fahrbereit sind, in Augenschein nehmen und uns vom technis-
chen Fortschritt des Automobilbaus in Laufe der Jahrzehnte
uberzeugen.

Es war interessant zu beobachten, wie die an dem hoéheren
Flie3band schwebenden Karosserien auf die auf dem unteren
Flief3band fixierten Fahrwerke aufgesetzt und mit diesen durch
eine an der Seite angebrachte Maschine fest ver-
bunden wurden. Dieses Montageprinzip, von
den Opelanern ,,Hochzeit” genannt, wurde 1936
erstmals von Opel eingefithrt und wird heute
weltweit angewandt.

— 1 Den Ausklang unserer Verans-
taltung bildete ein gemiitliches
Beisammensein in dem bena-
chbarten Tapas-Restaurant Las
Brisas.

HARTMUT SCHROER

RUCKBLICKE \
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Beignets de carnaval
«Fasenachtskiechle»

350 g farine, 1 pincée de sel, 4 oenfs, 100 g beunrre (on
buile), 50 g sucre, 2 cuillerées a sonpe de kirsch, 1 zeste
d'orange, 30 ¢ sucre glace, grande friture.

Travailler dans une terrine la farine, les oeufs, le sel, le
beurre ramolli en pommade, le sucre, le zeste d’oran-
ge. Ajouter le kirsch.

Malaxer la piate pendant quelques minutes. La mettre
cn bﬂulﬂ, :;ﬂuvr:lir r_‘l’un I:t.‘:ll.'{‘_'l'lﬂrh

Laisser reposer au moins 1 heure. La pite doit tre
lisse et souple.

L’abaisser au rouleau (sur quelques mm d’épaisseur)
sur une planche ou table farinée.

La découper en rectangles, en losanges, en carrés avec
la roulette, faire de petites incisions, au milieu.

La friture étant chaude, cuire les beignets, les laisser
dorer et les égourter sur un linge.

Saupoudrer de sucre glace.

Certains ajoutent a la pate de la levure de biére.

Recette alsacienne

umhiillt sind und sic wie die Apfelbeignets in
schwimmendem Fetr ausbacken.

Man kann auch Beignets mit Kirschen, Himbeeren,
Johannisbeeren und Erdbeeren zubereiten.

,,Fasenachtskiechle*

350 g Mebl, I Prise Salz, 4 Eier, 100 g Butter foder
), 50 g Zucker, 2 EfI. Kirschwasser, das Abgerie-
bene einer Orange, 50 g Puderzucker. Fett oder Ol
zwem Ausbacken.

In einer Schiissel das Mehl, die Eier, das Salz, die wei-
che Burter, den Zucker, das Abgeriebene einer Oran-
genschale zusammenarbeiten. Das Kirschwasser dar-
untermischen. Den Teig ein paar Minuten durchar-
beiten. Zusammenrollen und mit einem Tuch bedek-
ken, mindestens eine Stunde ruhen lassen. Der Teig
mufi glatt und geschmeidig sein. Thn auf einem be-
mehlten Backbrett oder einem bemehlten Tisch aus-
wellen (einige mm dick).

In Rechrecke schneiden {oder in Rauten oder Vier-
ecke) und in der Mitte kleine Einschnitte anbrin-
gen.

In gut heiffem, schwimmendem Fett goldbraun aus-
backen, auf einem saugfihigen Tuch abtropfen lassen.
Mit Zucker tiberpudern.

Manchmal gibt man auch Bierhefe in den Teig.

Elsdssisches Rezept
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BLOC NOTE.

De nombreux alsaciens deviennent généraux d’Empire

L' Alsace fournira 70 généraux a Na-
poléon et 24 dentre eux ont leur nom
gravé sur I'Arc de triomphe. Napoléon
disait deux "Peu m’'importe qu’ils bara-
gouinent dans leur langue, pourvu qu’ils
sabrent a la francaise!" Fran¢ois-Chris-
tophe Kellermann, duc de Valmy, maré-
chal de France né a Strasbourg en 1735,
connut une grande carriere militaire.
Tout d'abord rival du jeune Bonaparte, il
se mit a son service lorsque celui-ci prit le pouvoir.

Jean Rapp, né a Colmar en 1773, fut 'un des grands généraux de
Napoléon. Il se distingua a Austerlitz et pendant la retraite de Rus-
sie en 1812.

Francois-Joseph Lefebvre, né a Rouffach en 1755, fut de toutes
les batailles napoléoniennes. En reconnaissance de sa fidélité en-
vers lempereur, il regut le titre de duc de Dantzig, puis de maré-
chal d’Empire. Cest pourtant sa femme Catherine Hubscher, plus
connue sous le sobriquet de Madame Sans-Géne qui restera dans
histoire. Née en 1753 a Altenbach, elle exerce les métiers de repas-
seuse, cantiniére et blanchisseuse a Oderen avant de tomber dans
les bras de son futur mari alors jeune sergent aux gardes francaises.
Grace a lui, elle integre la cour impériale sans perdre de son voca-
bulaire et de ses maniéres populaires, au grand dam de beaucoup.
Tres loyale envers lempereur, elle ne se retenait pourtant pas de le

BLOC NOTE.

critiquer, ce qui le désarmait. Elle tenait méme téte a Talley-
rand, pourtant expert en joutes verbales. Sa vie a fait lobjet de
nombreuses adaptations au théatre et au cinéma.
Jean-Baptiste Kléber, né a Strasbourg en 1753, se distin-
gua d’'une fagon brillante sur les champs de bataille de toute
I'Europe ; il est I'un des grands généraux de la Révolution. Il
suivit ensuite Bonaparte en Egypte et prit le commandement
en chef de l'armée d’Egypte lors du départ de Bonaparte pour
la France. Il gagna la fameuse bataille d'Héliopolis avec une
poignée d’hommes, fit le siege du Caire révolté et reprit la ville
mais fut frappé mortellement de plusieurs coups de poignard
par un Turc nommé Soleyman.

Un peintre talentueux

Jean-Jacques Henner est un peintre
alsacien né a Bernwiller en 1829 et
mort a Paris en 1905. Ses oeuvres sont
présentes dans de nombreux musées,
il a une réputation de portraitiste et de
dessinateur apprécié de son vivant. Il
est surtout connu pour ses nombreux
nus féminins aux chairs pales et aux
poses alanguies. Il est resté toute sa
vie a [écart des évolutions artistiques de son époque. En 1889,
il est élu membre de l'académie des Beaux-Arts.
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SOLUTION JEUX DECEMBRE 2018
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Cluate- yngl-deeme e Delgaues :

Comme au jour de 3a namsance. Padti en Rouvute pv Vin - F 67160 CLEEBOURG
sHani. Gu prend 300 longs
[ Feres un boul de chemin. Sens dessus deasoss TEL o 333 RE g S0 33 - FAX oo 333 bt 94 57 (111
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MOSBACH

Fr\upnn‘mﬂ Vincolieurs
Wins psuy du Grand e STE f""-. KLOTZE
Crémant et Eau de vie
."|-|H.1 ralités el La Maison
Pinot noir - Rosé - Rouge de Marlenheim
Les vins sont également disponibles au restaurant Mosbach
Vierhdusergasse 1, 63225 Langen

Subpoku

Offnungszeiten: Dienstag bis Samstag: von 12:00 Uhr bis
14Uhr und von 18 Uhr bis 22:00 Uhr
Sonntag und Montag Ruhetag

| 4 7 | 6 Im Pariser Hof - Spiegelgasse 9 - 65183 Wiesbaden
' Telefon 0611 360 24 800 - wiesbaden@chezmamie.de
www.chezmamie.de/wiesbaden.html
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