


I a convivialité est I'un des
atouts majeurs dans notre
charte et est I’un des buts de nos

EDITORIAL
activités. Elle n’est en aucun cas

liée aux contradictions de lan-

gues étrangeres, au contraire, elles aident
a dénouer les langues et favorisent une
disposition a la bonne humeur.

La convivialit¢, néologisme créé¢ par
Brillat-Savarin en 1825, nous permet
d’avoir le plaisir de vivre ensemble, de
chercher des équilibres nécessaires a
établir une bonne communication, un
échange sincérement amical autour d'une
bonne table. La convivialité correspond
au processus par lequel on développe et
assume son role de convive, ceci s'asso-
ciant toujours au partage alimentaire, sans
barriere linguistique. C’est un moyen ef-
ficace d’implanter ’idée de la frugalité et
de promouvoir la culture alsacienne. Nos
activités, rencontres, visites se terminent
toujours par cette idée de convivialité au-
tour d’un repas pris en commun (convive)
pour amorcer, sceller et consacrer un lien
social. G‘sundheit et a la votre.

esellige Begegnungen gehoren zu

den wesentlichen Zielen unserer
gemeinsamen Unternehmungen. Die Ge-
selligkeit bei Essen und Trinken ist sel-
bstverstdndlich nicht die einzige Art fiir
internationale bzw. interkulturelle Kom-
munikation. Die Pflege der Freundschaft

AGENDA

Semaine Alsacienne 12-18 septembre

Samedi 27 aolt : rencontre des alsa-
ciens du monde a Wintzenheim

Jeudi 6 octobre : Visite de la FAZ

Jeudi 10 novembre : Martinsganses-
sen

Détails des manifestations dans les bulle-
tins mensuels !

und der Gedankenaustausch geben die-
sem seinen Sinn. Die Gastfreundschaft
spielt eine grofse Rolle in der Gastrono-
mie und im sozialen Umgang.

Sekt und Wein erinnern immer an Feste
und das Beisammensein mit Gdsten. Es
ist ein Trumpf fiir den Zusammenhalt
und eine Form der Gastfreundschaft. Fiir
unseren Verein ermoglicht sie, eine gesell-
schaftliche Mobilisierung, durch die neue
Solidaritit und Freundschaften entstehen
konnen.

Andné Fricken

Président

SOMMAIRE

Rétrospectives
Histoire
Programme

Coté gourmand
Bloc notes

Un peu d’alsacien




RETROSPECTIVES

MARZ 2011

FRUHLING IN FRANKFURT UND
BAROCKE PRACHT AM WIENER
Hor

--- und zwanzig frohliche Freunde des
Elsass treffen sich am Nachmittag des
7.4. bei herrlichem Friihlingswetter mit
25° Temperatur am Liebighaus. Wir
werden begriifit von einer kompetenten
Dame, die uns durch die schon seit Fe-
bruar gedffnete Elfenbein-Skulpturen-
Sammlung fiihren wird, welche in einem
Teil des Liebighauses in relativ dunklen
Réumen prisentiert wird. Bei diesem
Lichtkontrast kommen die hell-weifsen
Elfenbein-Schnitzereien wohl
am besten zur Geltung.

Seit der Antike gehdrt
Elfenbein zu den belie-
btesten Materialien fiir
Kiinstler und Mdizene.
Die Herkunft aus fer-

nen Ldndern und Seltenheit
machen seine Kostbarkeit aus. Insbe-
sondere im Barock war die Nachfrage
nach diesem Werkstoff auflerordent-
lich grofs. So erlebte die Elfenbein-
kunst ihre hochste Bliite in Wien z.Zt.
von Fiirst v. Liechtenstein u. Kaiser
Leopold I, also ca.1620 bis 1705. Die
kaiserliche Residenz entwickelte sich
zum bedeutendsten Zentrum dieser
Kunstart. Das Liebighaus prdsentiert
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nun in Zusammenarbeit mit dem Kunst-

historischen Museum Wien grofiartige
und virtuose Kunstwerke dieser Zeit.

Wir konnten mit den Kommentaren unse-
rer sachkundigen Fiihrerin meisterlich
gearbeitete Statuetten, Kannen, Pokale,
Humpen oder Schalen aus Elfenbein
und Walrofzahn gearbeitet bestaunen.
Die Werke stammen von den beriihmtes-
ten Elfenbeinschnitzern des Barock
wie Adam Lenckhardt, Johann Caspar
Schenck oder Matthias Steinl.

Erst gegen 18 Uhr verlieffen wir die
,, Kunst“ und streben spazierend entlang
des Mainkais zur Firberstrafse zu Bruno
im ,, Maaschanz*, um uns den leiblichen
Geniissen zuzuwenden. Ausnahmsweise
fand die , katalanische Zusammenstel-
lung* des Meniis nicht allen den sonst
fiir ,, Bruno-Gerichte “ iiblichen Anklang
und Beifall. Aber mit der ordentlischen
Portion ,, du vin rouge, tout va bien*!
Bei angeregter Unterhaltung machte
man sich wieder mal erst so gegen 22
Uhr auf den Heimweg. A la prochaine
au Zoo et dans la ,, Grube Messel

Fonot Reupte




VISITE CULTURELLE

Depuis la préhistoire, I'nomme taille
et sculpte l'ivoire qui provenait des
défenses d’éléphant, de mammouth, des
dents de morse, de cachalot et d’hippopo-
tame.

La dureté de I’ivoire permet une grande
précision dans les détails
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Mais la visite guidée de 1’exposition au
musée Liebieghaus nous a montré avec
quelle finesse I’ivoire a été travaillé, sur-
tout durant son apothéose au XVIléme
siecle a Vienne a la Cour de I’Empereur
Léopold ler.

Les 36 oeuvres filigranes (statuettes, reliefs,
gobelets, coupes) d’Adam Lenckhardt, Jo-
hann Caspar Schenck ou Matthias Steinl
sont des merveilles impressionnantes de
’art ivoirien. Les ceuvres les plus remar-
quables sont : Le Martyre de Saint Sébas-
tien, I’ Allégorie des Eléments Eau et Air,
Persée libére Androméde, L’ Histoire d’Al-
boin et Rosamonde.

La journée a été cloturée par un excellent
diner au Restaurant Maaschanz.

HAndne Fricker

Unsere Lieblingsrestaurants

RESTAURANT

7y (Cx

Marktplatz 4
63263 Neu Isenburg
Tel.: 06102/38318

E.Isﬁs_sische Kiiche
0 Bayimn
Offnungszeiten:

Taglich
von 12,00 his 23.00 Uhr

)

Merci ..

Kuri-schumachersir. 12 — 65760 Eschbom — Tel.
Berliner Plaiz 6 - 61476 Kronberg — Tel. (061 73) 702 8457
Internet www.cafe-mercl.de
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Patisserie & Boulangerie "7y
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APRIL 2011

Z.00-BESUCH EINMAL ANDERS!

We immer trafen wir
uns wieder in einer
schonen Runde.

Herr Dr. Niekisch, Direktor
des Zoos, empfing uns am =
Eingang und fiihrte uns ca.
2 Stunden durch den Zoo.
Wir hatten durch ihn die
Médglichkeit, den Zoo einmal
anders zu erleben, dass heifit die Tiere
hautnah zu sehen und zu fiihlen. Die Gi-
raffen frafien uns fast aus der Hand. Affen
und Ottern durften wir selbst fiittern, und
es gab noch weitere Uberraschungen.
Als Krénung durften wir Elwis kennen-
lernen, eine bestimmte Schweinerasse
aus Tennessee. Er konnte seinen Kdfig
verlassen und zwischen unseren Fiiflen
herumlaufen. Dabei hatte er viel Spafs
(wir auch, besonders durch seinen Ge-
ruch!!!). Es war ein schoner, interessan-
ter und gelungener Nachmittag.

Danach gingen wir zum Restaurant
empfohlen von Malou,

,,Leon d’Oro*,
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wo wir mit italienischen Spezialitiiten
verwohnt wurden. Durch die nette Be-
dienung hatten wir einen amiisanten
- Abend.

T
T
' .
vyt TR | lne fois de plus, nous
‘. nous Sommes rencon-
. trés avec un groupe agréable
de membres de notre asso-

| ciation, pour visiter le zoo de
Francfort.

Dr. Niekisch, directeur du
700, nous a fait visiter le zoo, d’une autre
maniere que d’habitude, avec des expli-
cations spécifiques sur les différents bati-
ments ainsi que sur les '
animaux, mais surtout
une visite derriére les
coulisses, réservées uni- |
quement au personnel.
Entre autre, nous avions
pu caresser et donner a
manger aux singes et
d’autres bétes dans leur
cage. Les belles et élé-
gantes girafes ont mangé dans notre main.
Et la grande surprise était notre ,,Elwis®,
une sorte de cochon du Tennessee. Nous
avions beaucoup de plaisir avec lui. Grace
a Monsieur Niekisch, cette visite c’est
transformée en un apreés-midi inoubliable
et trés intéressant. Nous le remercions trés
chaleureusement.

Ensuite, nous avons diné au restaurant
,Leon d’Oro*, recommandé par Malou et
tout prés du jardin zoologique, ou nous
avons été gaté par un repas copieux et suc-
culent. Aostride Rittel
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Unsere renommierten Winzer

CAVE VINICOLE DE

CLEEBOURG

Route pu VIN - F 67160 CLEEBOURG
TEL 00 333 88 94 50 33 - FAX 00 333 88 94 57 08
INFO@CAVE-CLEEBOURG.COM - WWW.CAVE-CLEEBOURG.COM

MOSBACH

Proprié¢taires Viticulteurs
Vins issus du Grand cru STEINKLOTZ
Crémant et Eau de vie
Spécialités de la Maison
Pinot noir - Rosé - Rouge de Marlenheim
Les vins sont également disponibles au “Griinen Baum”
Marktplatz 4 - D 63263 Neu Isenburg

- le chateau de Bourglinster : ancien cha-
teau fort de plaine a Linster, il a constitué
notre premicre halte. La visite guidée du
chateau de Beaufort était au menu avant le
déjeuner de ce samedi ensoleillé, mais c’est

ExcursioN AU LUXEMBOURG

l ¢ Luxembourg est souvent considéré
comme une destination peu attrayante,
un endroit ou « il n’y aurait rien a voir » !

Détrompez-vous ! Ceux du Club de Franc-
fort qui ont participé a ’excursion annuelle
- I’espace d’un week end - (NdIr : excur-
sion organisée chaque année par le Club
des Alsaciens - Freunde des Elsass, a la
rencontre des Alsaciens d’un autre pays),
dans le Grand Duché du Luxembourg, en
sont revenus enchantés, tant il y avait fina-
lement des découvertes intéressantes, grace
aun programme de qualité « supérieure »
concocté par le président André Fricker.

L histoire aura été au cceur de nos visites, de
I’époque romaine au 20éme siccle, en pas-

sant par le passé médiéval :
A 24

la buvette du chateau avec ses liqueurs arti-
sanales, dont la liqueur de Cassis (parait-il
la meilleure du pays) qui a connu le plus de
succes !

- la courte visite
de I’aprés-midi a
la villa romaine
d’Echternach
nous a transpor-
tés 2000 ans en
arriére, dans ['un
des plus grands
et des plus riches
domaines des




provinces du nord-ouest
de lempire romain,
renfermant un palais
ne comptant pas moins
=8 de 70 pieces, avec des
thermes luxueux, des
salons de réception et
salles a manger somp-
tueux, des bassins
d’eau, des portiques, des cours intérieures,
des jardins. ..

- Luxembourg a également été par le passé
I'une des plus grandes places fortes nommée
aussi « Gibraltar du nord », compte tenu des
forts et puissants ouvrages qui ceinturaient
la ville. La visite des casemates, inscrites au
patrimoine mondial de 'UNESCO, ont été
le point d’orgue de cette journée dominicale,
avant un parcours pédestre gourmand ponc-
tué par un apéritif majestueux au couvent
Neumiinster (dans le Grund), un plat plus
consistant dans un estaminet sympathique
(Um Dierfgen) de la vieille ville, avant de
déguster des tartes gargantuesques servies
chez un glacier réputé, Chocolate Company,
en face du palais Grand-Ducal !

Autres points a retenir de notre escapade :
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- les raisons majeures justifiant cette excur-
sion : outre le plaisir de rencontrer nos com-
patriotes du Luxembourg, qui se sont aima-
blement joints a notre diner du samedi soir
au restaurant Chiggeri (qui dispose d’une
carte de plus de 2400 vins et figure a ce titre
dans le livre des records), la proximité a joué
un role (déplacement facilité¢ par le trajet
avec les véhicules personnels), mais c’est
encore une fois I’histoire qui aura constitué
le fait majeur. En |

effet, le Luxem- \\L
bourg a beaucoup g
d’affinité  avec
la France et... la
Hesse ! Le Grand
Duc est I'un des 2
seuls souverains
régnant en Europe
(avec le Roi d’Es-
pagne) a pouvoir
arborer les fleurs
de lys, en tant que
descendant de la Maison des Bourbons. 11
porte également le titre de Duc de Nassau,
duché qui fusionna avec la ville de Francfort
pour donner la province Hesse-Nassau !

- la vocation européenne du Grand Duché :
il a été frappant de voir les efforts grandioses
déployés pour batir le quartier européen, tout
semble en mouvement avec de nouveaux
batiments en construction. .. alors que Stras-
bourg semble figé, replié sur la défensive
pour sauver des sessions européennes du
parlement remises en cause régulicrement. Il
manque vraiment un grand ¢lan et des idées
anotre capitale alsacienne !

Génarnd Staedel




AUSFLUG NACH LUXEMBOURG

Ruméinien, Griechenland, Belgien und
nun Luxemburg : Luxemburg - das
Land der Banken W
und des Geldes — und
sonst nichts ? Viel- |
leicht hatten wir doch
ein klein wenig dieses
Klischee im Kopf als
wir- 10 Frankfurter
Klubmitglieder — zum
gemeinsamen Woche-
nende (vom Club des
Alsaciens-  Freunde
des Elsass jdhrlich organisierter Ausflug
zum Treffen mit Elsdssern eines anderen
Landes) aufbrachen.

Der Freitagabend war nach dem grofsen
Begriiffungshallo und einem ausgiebigen
Aperitif dem gemeinsamen Abendessen
vorbehalten. Am sonnigen Samstagmor-
gen starteten wir im gemiitlichen Kleinbus
zum Tagesausflug ins reizvolle Miillerthal,
das aufgrund seiner eigenwilligen Fels-
formationen und malerischen Wasserldufe
auch “kleine Luxemburger Schweiz" ge-
nannt wird. Erster Halt das mittelalterliche
Schlof3 Bourglinster, Weiterfahrt zum im-
posanten Wasserschloss Beaufort, wo die
geflihrte Besichtigung am Verkaufsstand
des Schlosses mit seinen hausgemachten
Likéren endete. Am Nachmittag Echter-
nach mit der beriihmten Springprozession,
Besichtigung der Basilika und der Romis-
chen Villa mit 70 Zimmern, Empfangsrdu-
men, Innenhofen und Gdrten. Am Abend
freundschaftliches Treffen mit Landsleuten

»
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aus Luxemburg im Restaurant Chiggeri,
welches iiber eine Karte mit 2400 Weinen
verfiigt und damit im Guiness Buch der Re-
korde vertreten ist.

Sonntagvormit-
tag begann mit der
Besichtigung der
Bock-Kasematten. Sie
sind in verschiedenen
Ebenen angelegt und
reichen bis in 40 m
Tiefe. Angesichts die-
ser  eindrucksvollen
Festungswerke erhielt
Luxemburg den Beinamen ,, Gibraltar des
Nordens . Die Bock-Kasematten gehéren
zum UNESCO Kulturerbe. Anschliefend
warteten alle gespannt auf den ,, Kulinaris-
chen Stadtrundgang “. Er fiihrte uns entlang
der Corniche und den Terrassengdrten zur
Abtei Neumiinster. In der Brasserie erhiel-
ten wir einen wahrlich kulinarischen Ape-
ritif, gefolgt vom Spaziergang durch Un-
terstadt, Regierungsviertel, Mittagessen im
sympathischen ,, Um Dierfgen* in der Alts-
tadt, Fortfiihrung Rundgang, Kathedrale,
Grofsherzoglicher Palast und Abschluss der
Stadtfiihrung in der fiir ihve gigantischen
Torten bekannten ,, Chocolate Company .

Je |

Dank unseres wunderbaren Reiseleiters,
der nicht routinemdfpig mit Jahreszahlen
Jjonglierte, sondern interessant, locker und
mit Herz informierte, wurde sicher dieses
“Luxemburg-Banken-Geld-  und  sonst
nichts* endgiiltig ausradiert. Luxemburg
war und ist eine Reise wert.

Thea Fricker




"Es liegt was in der Luft:
«os Mandel- und Flammkuchenduft."

-'In-lli 1
:
’un e llnl'#ﬂ =

Auf allen Stralenfesten
in Frankfurt:

Zieo |

JUNI 2011
GRUBE MESSEL

0 Mitglieder und

Freunde des El- |
saf} hatten sich ein- —
gefunden, um an einer Fiihrung durch die
Grube Messel und das Besucherzentrum,
dessen Architektur von der Schichtung des
Olschiefers abgeleitet ist, teilzunehmen. Wir
wurden von einer sehr kompetenten Biolo-
gin tiber die Geschichte und Bedeutung
der Grube Messel informiert, von der Zeit
(1859-1970) des Rohstoffabbaus (Eisenerz
und Braunkohle) und der Rohélproduktion
aus Olschiefer iiber die geplante Nutzung
als Miilldeponie ein Vorhaben, welches zum
Gliick am massiven Widerstand einer Biir-
gerinitiative und der Gemeinde scheiterte,
bis zur Ernennung 1995 zum ersten deuts-
chen UNESCO Weltmaturerbe, da man vor
140 Jahren die ersten fossilen Relikte von

s
&

Krokodilen gefunden hatte.

) Eine Forschungsbohrung im Herbst des

Jahres 2001 ergab, dass sich im Explo-
sionstrichter eines Vulkanausbruches
ein bis zu 300 Meter tiefer See, ein Maar,
gebildet hatte, das durch Sedimenta-
tion wieder aufgefiillt wurde. Es dauerte
schéitzungsweise ein bis anderthalb Millio-
nen Jahre, bis sich der Messel-Krater kom-
plett mit Ablagerungen fiillte und der See
verlandete.

Mit bislang rund 10.000 Funden ist die




Grube Messel weltweit eine
der ergiebigsten Fossilien-
lagerstdtten. Zu den spek-
takuldren  Fossilienfunden
gehoren die Uberreste von
mehr als siebzig Urpferden
Propalaeotherium, darunter
tiber 30 vollstindige Skelette.

Auch «lday, ein versteinertes |
Affchen, das die Fachwelt in
Aufregung versetzte, wurde hier entdeckt.

Zu Ehren von Joschka Fischer, der als
hessischer Umweltminister gegen eine
Nutzung der Grube als Miilldeponie und fiir
deren Bewahrung als Fossilienfundstdtte
gekdmpft hatte, wurde im Jahr 2005 eine
fossile Schlange als Palaeopython fischeri
benannt.

Im Besucherzentrum konnten wir weitere
Fossilien und Exponate bewundern, einen
Film tiber einen Maarausbruch in Alaska
sehen und an einer Expedition Bohrloch
teilnehmen, eine virtuelle Bohrfahrt tief
(433 m) durch die Erdschichten.

Der Ausflug endete mit einem gemeinsamen
Abendessen im Landgasthaus Laumann.

Yposse Chassnien Fegentes
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SITE FOSSILIERE DE MESSEL

l lne guide biologiste nous ac-
compagne pendant une heure

dans I’ancienne mine Grube-Mes-
sel. Elle nous plonge dans I’histoire
ancienne et découverte de la mine et
nous montre des fossiles, qui sont en-
core découverts aujourd hui. On peut
les tenir en main et observer de pres.

Dans le temps, on extrayait 1 million
de tonnes de pétrole. Arrét en 1971. Ensuite,
cela devait devenir une déchetterie.

En 1995, apres maintes démonstrations des
habitants des alentours et I’aide politique
de Joschka Fischer, la mine a été déclarée :
Patrimoine mondial naturel de ’'UNESCO.

La fosse mesure 60 m de profondeur et
1500 m de large et a 47 millions d’années.
A cette époque existait un climat tropical et
c’est pourquoi le premier fossile trouvé en
1875 était un crocodile. Le plus connu est
I’ancétre du cheval.

Ensuite, visite du nouveau musée, qui a été
intégré dans I’ancienne déchetterie et ouvert
en 2010 avec une nouvelle guide géologue
cette fois. Le summum du musée est 1’ex-
pédition : trou de mine, ot on se retrouve a
433 m de profondeur en découvrant toutes
les différentes couches et la preuve, que
Grube-Messel était un volcan lac.

Cette visite a été un « Highlight » pour
la majeure partie des 32 participants, qui
n’avaient jamais visité I’endroit et qui, de-
puis la construction du musée, est devenue
presque une obligation a voir.

Cliantal Beis




HISTOIRE

TRAITE DE FRANCFORT : 140 ANS

e 10 mai 1871, Jules Favre et Adolphe Thiers concluent au nom de la France un traité

de paix avec I'Allemagne a I'hétel du Cygne, a Francfort (Allemagne). Ce traité met
fin a la guerre franco-prussienne enclenchée le 19 juillet 1870 par les maladresses de Na-
poléon III et de son gouvernement.

Dans les années 1870, la germanisation de I'Alsace et de la Lorraine du nord (aujourd'hui
le département de la Moselle) entraine plusieurs dizaines de milliers d'habitants a quitter
leur terre natale pour se réfugier en France. De nombreux Mosellans s'installent dans le
département limitrophe de la Meurthe, qui prend alors le nom de Meurthe-et-Moselle.

10.000 a 12.000 Alsaciens-Lorrains sont instal-
lés comme colons en Algérie tandis que d'autres
refont leur vie a Paris. Les célebres brasseries
alsaciennes qui ceinturent aujourd'hui la capitale
perpétuent leur souvenir et leur nom : Lipp, Bo-
finger, Wepler, Zeyer... Le restaurant ou se réunit

1
1 TRAITE DE
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chaque année l'académie Goncourt a aussi été |
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FRANCFORT
10 MAT 1671

Terriioires cédis & FAllamsgne

fondé par un Alsacien, Charles Drouant, en 1880.

Uber den endgiiltigen Friedensvertrag wurde
zundchst in Briissel verhandelt, doch als
die Verschleppungstaktik der franzdosischen Di-
plomaten allzu offensichtlich wurde, verlegte 155 mmms bintim=y

Bismarck den Verhandlungsort kurzerhand \is it icimitie. = haa
. . " M T P PR L e e e A e m e - ————- -
nach Frankfurt am Main in den "Gasthof zum

Schwan".

Als bei den Friedensverhandlungen am 21. Februar 1871 der franzdsische Delegierte
Adolphe Thiers in heftige Erregung kam, stand Bismarck auf und schlug kiihl vor, in deuts-
cher Sprache weiter zu verhandeln, wenn die Herren sein Franzdsisch nicht verstiinden.

Am 10. Mai 1871 unterzeichnete Otto von Bischmarck und Jules Fabre den Frankfurter
Frieden , der, abgesehen von einigen Bestimmungen tiber die Zahlung und die Okkupa-
tion, den Prilliminarfiieden von Versailles bestdtigte. Das Ergebnis des Krieges war nicht
blofs die Wiedergewinnung Elsass-Lothringens und der Festung Strafsburg und Metz, son-
dern auch die Griindung des neuen Deutschen Reiches, die schon wéihrend des Krieges
am 18. Januar 1871 in Versailles vollzogen wurde.
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PROGRAMME

SEMAINE ALSACIENNE DU ELSASSERWOCHE VOM
12 AU 18 SEPTEMBRE . 12. BIS 18. SEPTEMBER

Auch in diesem Jahr laden
wir Sie wieder zur Elsdsser
Woche ein!

Der 16° Markt findet
vom 14. bis 18. Sep-
tember 2011 statt.

Wiihrend dieser Woche

haben Sie das Gefiihl
zu speisen wie ,, Gott im
Elsass .

D’ores et déja nous vous in-
vitons a noter la date de
ce 16 marché alsacien
du 14 au 18 septembre
2011. |

Les préparatifs vont
bon train et nous vous
réservons a nouveau
un programme de
qualité.

L’échappée gourmande
se fera par les stands
traditionnels bien appréciés
depuis des années et des nou-
veaux venus.

Zu den leckeren elsdssis-
chen Spezialititen kénnen
Sie die passenden Weine pro-
bieren.

Einige neue Stinde fiigen sich in den Rei-

La tradition est désormais bien établie ! gen der bisher bekannien ein.

Vous voulez parti-
ciper a cet événement
autrement qu’avec un

stand, utilisez nos encarts
publicitaires dans notre

Sind Sie nicht
auf unserem Markt
vertreten, zeigen Sie als
Partner Ihre Prisenz durch
unsere Werbungsmaglichkeit.

brochure. Anfragen bitte an:
Renseignements aupres : secretariat@alsace-
secretariat@alsace- monde.de
monde.de

o™
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COTE GOURMAND

Is Grenzland ist das Elsal} ein Gebiet internationaler kultureller Begegnungen. Die
ochkunst widerspiegelt vielleicht besonders eindrucksvoll die konkreten Moglich-
keiten deutsch-franzosischer Beziehungen. Wer von elsdssischer Kiiche spricht, denkt
vielleicht zuerst an eine iippige Sauerkraut-Platte. Das Kraut im allgemeinen (Weikraut,
Rotkraut) gehort zum germanischen Einflussgebiet; der Historiker Claude Thouvenot,
Autor des reizvollen Buches ,,Le Pain d’autrefois* hat ermittelt, dass im Elsaf3 Rotkrau-
tgrenze und Sprachgrenze nahezu gleichlaufen. Die Génseleberpastete hingegen ist
einwandfrei franzosischen Ursprungs. Sie entstand in einem Zeitalter (der zweiten Halfte
des achtzehnten Jahrhunderts), als Diplomaten und hohe Militdrs sich mit Kiichenrezep-
ten beschéftigten. Man kennt sogar das Datum der Herstellung: 1778: Auf Wunsch des
Marquis de Contades, des damaligen Statthalters von Stralburg, wurde sie von dessen
Koch ausgekliigelt.

Man kann also beim guten Essen zugleich die Eigenart des Elsass und Beispiele deutsch-
franzosischen friedlichen Zusammenwirkens schétzen lernen. Je nach Lust: a Wédele, a
Stick Miinsterkés, eine kriftige Sauerkraut-Platte, eine subtile Ganseleberpastete und eine
kostliche , tarte aux fruits®.

Lehn’s ech gschmiicke- A guater!
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Potage aux grenouilles Froschschenkelsuppe
100 g de ensses de grenowglies, | botte de cresson, [00 g 300 g Froschschenkel, 1 Bindel Kresse, 100 g Burter,
bewrve. 4 échalaees, ', de Riesling, |  bowpllon ae po 4 Schalotten, Yy ! Riesling, Y ! Fischlbrishe, 50 3 Rets-

v (Spefsestariee), "o I Rabn, 2 Eigelb, Salx, Pef-

o ereme fr aiche, 2 jaaned i
MEsCAdE raple for, geriebens Muskatnufi.

fssnn, 50 g de créme e

.|"-_'.'u_f'., e, PORUTE, RO o

Dhans une casserole, Fure suer au beurre les échalotes [ie '._.;L":lih.LI:-'.'Il Schalotten in Butter anschwitzen. Die
=x, |aigset Froschschenkel dazugeben und zeci Minuten an-

hachées, ¥ s cutsses de grenou
B

1 i B e B L
cuire sans colorer 2 minures. Mouiller avee le Rlesling schmoren, e Froschachenke] sollen keine Farbe an
et le bouillon. Assaisonner. Laisser cuire 13 minu- nehmen. .

15, Mit dem Riesting und der Fischbrithe dherpiefien.

Abschmecken, 10 Minuten kochen lassen, Die
Froschschenkel herausnehmen, von den Knochen be
freien und auf einer Plate warmhalten

Die feingehackie Kresse in Butter anschwitzen, mit

der Froschbriihe iibergielien und mit der in erwas kal-

Sartir les cuisses de grenouilles, les décortiquer et les
laisser sur un pl_‘,! en attente, au cha

I'_'|"|l giifr au Deufre ll\. ErEsson N BN

IirlI;I”L"\-. IiL'l'

Mouiller avee be fonds de cuisson des B

avec la crime de nz prealablement délayée daas un

peu de lait froid. Lassser cuire 30 minutes.
P
m

ter Milch aufgels
2 den: 30 Minuten kochen lassen.

lier leavec le [le Suppe durchpassieren. Vor dem Anrichton vor-
amge crimme et jaunes d'ocufs. Rectifier ['asscison- sichrig mir der Mischung Bahm — Eigelb binden und

ten Spci:c".r:lrluz |RJ_'2:\_'_'LI|3L'I.I bin-

rle potage au tamis, avant de servi

nement machwriirzen.
Ajouter les cuisses de grenouilles e verser le potage Die warmgehaltenen Froschschenkel in dee Suppe ge-
dans une -n.-l.l|'\in"-.' ben und in einer ‘.'.\'.Ippl.'l1'~'n'|'ll'.‘i\h.| anrichben
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Unsere Lieblingsrestaurants

Restaurant & Bistrot Francais

MAASCHANZ

Bruno Lauffenburger / Geschifisiihrer
Offnungszeiten: taglich ab 17:00 - Warme Kiche: 18:00-24:00 Uhr

Faberstralle 75 - 60594 Frankfurt am Main
Telefon +49 (0) 69 622 886 - Telefax +49 (0) 69 400 32 324 - info{@maaschanz.de - www.maaschanz.de

RESTAURANT Treff g Willi

Speisegaststdiitte mit deutscher Kiiche

Offnungszeiten: Di.-Sa.: 11:00 - 24:00 Uhr Familie Keller
So. 12:00 - 24:00 Uhr WienerstraBe 59 - 60599 Frankfurt am Main
Mittagstisch: 12:00 - 14:30 Uhr Tel.: 069 - 498 02 96

j@%urant

Cuisine fram;alse

www. restaurantkno hlauch frankfurt.de

Staufenstrafe 39 » 60323 Frankfurt am Main (Westend) = Tel: {y 69) 72 28 28
Montag bis Freitag 12.00 - 14.00 und ab 18.30 Uhr

Michel Offen
Kaiser-Friedrich-Promenade 84a
61348 Bad Homburg

Montag Ruhetag
Auf Anfrage fur Veranstaltungen
gedffnet
Anfragen fiir Veranstaltungen:
Reservierungen erbeten unter: Biiro: Tel 0 6196 / 65 48 03
Tel 06172/1829 03-04 O LF HAUS Fax — /65 48 04
Fax 06172718 29 05 | el |1 )20 lThaUS-restaurant.de

Gedffnet 11.30 - 15.00 Uhr und Mehr Informationen auf unserer

18.00 - 24.00 Uhr w Website:

sonntag durchgehend gediffnet [ LY I G I S = U ~ 0 '@l wwww.golfhaus-restaurant.de
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Hotel ubsch

Hotel Hibsch KG » Griesterweg 12 « 63477 Maintal
T.: 06109 - 762 600 = Fax: 06109 -64 00 9
E-Mail: info@hotel-huebsch.de * Internet: www.hotel-huebsch.de

Mademoiselle MADEMOISELLE MAMSELL

MAMS E I- I- L'Alsace racontée aux cancres

" Mademoiselle Mamsell a raison : « L’humour est
: la seconde nature de 1’Alsacien. Alors, pourquoi
s’en priver ? » Avec son franc-parler bien connu
des téléspectateurs de France 3 et des auditeurs de
France Bleu, I'institutrice préférée des Alsaciens
passe en revue la gamme vivante et fleurie des
expressions populaires de notre région. Car elle
s’est donné pour mission d’expliquer 1’Alsace a
ses ¢€léves ! Ses lecons abordent tous les thémes :
I’accent alsacien, la politique, la religion, les fétes
du calendrier, les Allemands, la gastronomie, nos
petites habitudes de la vie quotidienne — sans oublier les 1égendaires jurons alsaciens !

Dans la grande tradition du cabaret de Germain Muller et de son Barabli, Mademoiselle
Mamsell — alias Cathy Bernecker — n’épargne rien ni personne. De Alter (age) a Zitt
(temps), elle nous offre, avec la complicité de Christian Hahn, un abécédaire drdle et irré-
vérencieux de la culture et de la mentalité alsacienne.

Un livre de Cathy Bernecker et Christian Hahn

A *d

. J




UN PEU D'ALSACIEN

Extrait du ,,Petit Lexique 's im Elsass®, Office pour la langue et la Culture d'Alsace

's Bier, e Gottertrunk viin de Agypter, de Gallier bis ziie de Monche isch hit uf de
ganze Walt bekannt un wurd am meischte getrunke.

Im Bierglas versiiffe meh ass im Meer. Bien plus se noient dans un verre de
biere que dans la mer.

Win uf Bier, diss rot ich dir Vin sur biere, je te conseille
Bier uf Win, diss loss sin Biére sur vin, ne vaut rien

Vergesse diiet mer Miehj un Sorje On oublie souci et labeur
Bim e Scheppele Bier Autour d'une chope de biere
Mer denkt nitt an d'r ander Morje Au lendemain on ne pense guere

Unsere bevorzugten Adressen

PEUGEOT MAIN/TAUNUS GMBH

60326 Frankfurt = KleyerstraBe 9« Tel: (069) 75 80 09-0

60314 Frankiurt « Hanauer LandstraBe 427 « Tel: (069) 40 35 77-0
63165 Mahlheim = Dieselstrae 67-69 = Tel.: (0G108) 79 59-0

63263 Neu lsenburg » Schleussnerstrale 96-98 « Tel.: (06102) 88 28-0
65719 Hofheim » Im Langgewann 2 = Tel: (06192) 97 778-0

61440 Oberursel » Frankfurter LandstraBe 72 « Tel.: (06171) 5847-0

wrw. peugeot maln-taunis.de PEUGEOT

2 CITROEN Frankfurt GmbH

Hanauer LandstralRe 411, 60314 Frankfurt
Tel, 069/75 80900, Fax 069/75809099 - www.citroen-frankfurt.de

CLUB DES ALSACIENS - FREUNDE DES ELsass E.V.
c/o APA Deutschland ¢ Wilhelm-Leuschner-Str. 9-11 ¢ D-60329 Frankfurt am Main
Tel. +49 (0) 69 27 40 21 79  Fax +49 (0) 69 27 40 21 99 » Mail : info@alsacemonde.de
Internet : www.alsacemonde.de * www.elsdsserverein-frankfurt.de

Président et Responsable de la publication : André Fricker
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